LE 1204, CENTRE
D'INTERPRETATION
DE L'ARCHITECTURE
ET DU PATRIMOINE

Un choix d’'implantation stratégique
porté par la ville de Dijon, en
cohérence avec la vocation culturelle,
patrimoniale et touristique de la Cité.

Labellisée « Ville d'art et d'histoire »
en 2009 par le ministere de la culture,
Dijon porte une démarche

de sensibilisation a l'ensemble de ses
patrimoines, des vestiges antiques

a l'architecture contemporaine,

en passant par la ville médiévale et les
mutations du 19¢ siecle. Engagement
induit par ce label de prestige,
'ouverture du Centre d'interprétation
de l'architecture et du patrimoine
(CIAP) de Dijon incarnera cette volonté
de partage et de connaissance du
territoire.

Le 1204 proposera sur 500 m? une
exposition permanente (dont
l'apothicairerie de l'ancien hopital
général), des expositions temporaires
régulierement renouvelées (la premiere
sur Uhistoire du site de la Cité) et un
atelier pédagogique, principalement
destiné au jeune public. Sans oublier

un espace d'accueil touristique qui
fournira aux visiteurs les informations
nécessaires pour prolonger - c’est la
vocation du 1204 - la découverte

du patrimoine dijonnais dans la ville.
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CRUS L'Hotel Sainte-Anne Dijon _— |
Les batiments datant de lextension
des 17¢ et 18¢ siecles de l'ancien
hépital général font Uobjet d'une
lourde réhabilitation pour accueillir
le nouvel hotel Sainte-Anne Dijon
comportant 125 chambres et suites
de catégorie 4* Luxe sous
l'enseigne Curio By Hilton.
Opéré par linvestisseur exploitant
Naos Hétel Groupe, l'hdtel sera
doté du restaurant « La Table de
Sainte-Anne », du centre de
bien-étre « Nhoraé » et d'une salle
de réception pouvant accueillir
500 convives avec un acces en

Le Village by CA est un
écosysteme dans lequel se
rencontrent les startups et les
i *  grands groupes, le privé et le
& public, autour d’un pole
d’innovation qui transcende le
concept de simple pépiniére
d’entreprises. Avec pour
locomotives Vitagora et la
Foodtech Bourgogne-Franche-
Comté, celui qui s'implante dans
la Cité sur 1500 m? rassemblera
., une trentaine de startups pour
devenir un incontournable centre
de compétences et d'échanges qui  °
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H'_ La Cave de la Cité

Porté par le Groupe Epicure, la Cave de
la Cité, sur 3 niveaux et plus de 600 m?,
propose a tous les visiteurs une
expérience unique de dégustation
personnalisée de 250 vins au verre
parmi plus de 3000 références issus de
tous les terroirs internationaux (et
particulierement de toute la
Bourgogne), accompagnés d'une
sélection des meilleurs produits locaux
sélectionnés par Eric Pras, chefs 3* de
la Maison Lameloise.
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ks Spécialiste en
% rénovation immobiliére,
le groupe Francois 1¢
i réhabilite les batiments
historiques autour de
T la cour Jérusalem et
s . .. sapetite chapelle
préservée pour créer
90 logements.
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La Cuisine expérientielle
Intégrée comme un point d'orgue
associé a la découverte des
expositions, le groupe K-REI crée ici
une véritable cuisine
professionnelle, a géométrie
variable, pour toucher les produits
du terroir au rythme des saisons,
pour assister a l'élaboration de
recettes ou des masterclass, pour
godter, voire mettre la main a la
pate jusqu’a participer a un atelier
de mixologie ou, en rooftop, a un
cours de barbecue... De quoi
susciter des dialogues culinaires
inoubliables entre les visiteurs
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Un éco-quartier sera aménagé
sous la forme d’un parc habité de
3,5 hectares, a lemplacement de
batiments vétustes construits au
20¢ siecle et déja démolis.

Une nouvelle facon de vivre, entre
culture et nature, au centre de
Dijon, tout en bénéficiant des
nombreux équipements et
commerces de la Cité o
internationale de la gastronomie et

du vin. Cet ensemble comprendra

des logements conventionnés et en
accession, ainsi que 3 résidences

« gérées » pour les étudiants,

Chaque année, 110 étudiants venus du monde entier bl.
seront accueillis sur 850 m? d’espaces pédagogiques au

sein des deux étages du « canon de lumiéere », le batiment
vitrine de la Cité. Le "Harvard” de la gastronomie, entre

mise sur la force de frappe d'un
territoire qui fait la différence en
matiere d'agroalimentaire.

les seniors et les touristes.

(jusqu’a 200 en simultané !) et des
chefs locaux, nationaux et
internationaux.

rez-de-chaussée sur deux cours
historiques.
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Le Village gastronomique :

TRAMWAY une expérience visiteur 100% plaisirs e
STATION Bien plus qu'un musée, la Cité ambitionne J
MONGE d’étre un espace ou les visiteurs seront f [

invités a mettre leurs 5 sens en action. J '

Développé par le groupe K-REI, le Village
gastronomique, lieu expérientiel unique de
partage et de convivialité, sera le théatre
quotidien de rencontres avec des
producteurs et artisans authentiques
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De grandes expositions pour petits et grands
Plus de 1750 m? d’expositions ainsi qu’une boutique donneront

Lécole des vins de Un nouveau cinéma a la pointe de la

Fraditi(_)n et moder_nité, y dispenser_a _des forma.tions | - les clés pour comprendre le Repas gastronomique des Bourgogne du BIVB technologie, du confort et des services aupres de qui il sera possible d’acheter des
intensives a la patisserie et a la cuisine francaise [cursus Francais, mais aussi limportance du vin dans ce patrimoine C'est LA référence de Réalisé avec l'architecte Pierre Chican au cceur produits régionaux mis en scene comme on 4a)
de 7 mois en langue anglaise, incluant une période de o culturel. Un billet donnera accés & un batiment moderne, le Uinitiation cenologique. de la Cité internationale de la gastronomie et ne l'a jamais vu. Se dessine un ensemble

stage dans les restaurants et patisseries du territoire
et un travail des accords mets-vins et produits du terroir],
mais aussi quelques sessions exceptionnelles en soirée

pour amateurs éclairés.

interconnecté de 5000 m?, articulé autour
de restaurants et lieux de dégustations
originaux, d'une quinzaine de boutiques
dédiées aux métiers de bouche et aux
savoir-faire gastronomiques francais, ainsi
que d'une librairie a theme en lien avec la
Librairie Gourmande, la plus ancienne et
importante librairie dédiée a la
gastronomie et a U'cenologie dans le monde.

Ateliers et cours de
dégustation pour néophytes
et amateurs seront proposés
en billet combiné ou non avec
les expositions de la Cité.
Une approche immersive
inédite pour découvrir et
approfondir ses connaissances
de la Bourgogne viticole.

du vin, le futur cinéma exploité par Les Cinémas
Pathé Gaumont relévera haut la main tous les

défis d'un cinéma du XXI¢ siecle : projection et

son dernier cri, confort optimal, design moderne... ¢
Avec ses 9 salles, il participera au renforcement

de loffre culturelle de centre-ville et offrira aux
Dijonnais un véritable lieu de détente et de loisirs
avec un grand choix de films de tous les genres

et pour tous les godts.

Pavillon de la gastronomie et du vin, et a un batiment réhabilité
remarquable du site, la Grande Chapelle, en partie dédiée aux
Climats du vignoble de Bourgogne. Prévoir pas moins de 3h en
cumulé pour parcourir l'ensemble des pavillons (dont la
premiére exposition temporaire consacrée a la patisserie), que
vous pourrez entrecouper a votre guise, grace a des offres
combinées, d'une session dans la Cuisine expérientielle, d'une
dégustation conviviale a la Cave de la Cité ou encore d’un cours
de dégustation avec l'école des vins de Bourgogne du BIVB.

-—

4

CENTRE
HISTORIQUE

-




